
Periodisering schooljaar 2024-2025
periode 1 periode 3 periode 5 periode 7

periode 2 periode 4 periode 6 periode 8

wk ma. vr. per-wk periode Leerjaar 1 Leerjaar 2 Leerjaar 3 Opmerkingen

36 2-sep 6-sep 1-1 LE1 - Introductie LE9 - BPV 3+1 d

37 9-sep 13-sep 1-2
LE1 - Oriëntatie op de horeca 

+ wetgeving
LE9 - BPV 3+1 d

38 16-sep 20-sep 1-3
LE1 - Oriëntatie op de horeca 

+ wetgeving
LE9 - BPV 3+1 d

39 23-sep 27-sep 1-4
LE1 - Oriëntatie op de horeca 

+ wetgeving
LE9 - BPV 3+1 d

40 30-sep 4-okt 1-5
LE1 - Oriëntatie op de horeca 

+ wetgeving
Examen B1-K2 LJ2: Onstage inleveren

41 7-okt 11-okt 2-1 LE2 - Bereidt lunchgerechten
LE10 - Vlees 

+ voorbereiding BPV

42 14-okt 18-okt 2-2 LE2 - Bereidt lunchgerechten
LE10 - Vlees 

+ voorbereiding BPV

42 14-okt 18-okt 2-2 LE2 - Bereidt lunchgerechten
LE10 - Vlees 

+ voorbereiding BPV

44 28-okt 1-nov herfstvakantie-1 herfstvakantie-1 herfstvakantie-1 herfstvakantie-1 herfstvakantie-1

45 4-nov 8-nov 2-4 LE2 - Bereidt lunchgerechten
LE10 - Vlees 

+ voorbereiding BPV

46 11-nov 15-nov 2-5 LE2 - Bereidt lunchgerechten
LE10 - Vlees 

+ voorbereiding BPV

LJ2: Onstage inleveren

LJ2: Examenwerk: meting 1

47 18-nov 22-nov 3-1
LE3 - Voorbereiding voor het 

diner
LE11 - Wild en gevogelte

48 25-nov 29-nov 3-2
LE3 - Voorbereiding voor het 

diner
LE11 - Wild en gevogelte

49 2-dec 6-dec 3-3
LE3 - Voorbereiding voor het 

diner
LE11 - Wild en gevogelte

50 9-dec 13-dec 3-4
LE3 - Voorbereiding voor het 

diner
LE11 - Wild en gevogelte

51 16-dec 20-dec 3-5
LE3 - Voorbereiding voor het 

diner
LE11 - Wild en gevogelte LJ1/2: Onstage inleveren

52 23-dec 27-dec kerstvakantie-1 kerstvakantie-1 kerstvakantie-1 kerstvakantie-1 kerstvakantie-1

1 30-dec 3-jan kerstvakantie-2 kerstvakantie-2 kerstvakantie-2 kerstvakantie-2 kerstvakantie-2

2 6-jan 10-jan 4-1 LE4 - Koude voorgerechten
LE 12 - Het 3 gangen menu + 

HACCP

3 13-jan 17-jan 4-2 LE4 - Koude voorgerechten
LE 12 - Het 3 gangen menu + 

HACCP

4 20-jan 24-jan 4-3 LE4 - Koude voorgerechten
LE 12 - Het 3 gangen menu + 

HACCP

5 27-jan 31-jan 4-4 LE4 - Koude voorgerechten
LE 12 - Het 3 gangen menu + 

HACCP

6 3-feb 7-feb 4-5 LE4 - Koude voorgerechten
Praktijkproef en 

studieadvies

LJ1/2: Onstage inleveren

LJ1/2: Examenwerk: meting 2

7 10-feb 14-feb 5-1
LE5 - Voorraadbeheer + 

warenkennis
LE13 - Vis, schaal en schelp

8 17-feb 21-feb voorjaarsvakantie-1 voorjaarsvakantie-1 voorjaarsvakantie-1 voorjaarsvakantie-1 voorjaarsvakantie-1

9 24-feb 28-feb 5-2
LE5 - Voorraadbeheer + 

warenkennis
LE13 - Vis, schaal en schelp

10 3-mrt 7-mrt 5-3
LE5 - Voorraadbeheer + 

warenkennis
LE13 - Vis, schaal en schelp

11 10-mrt 14-mrt 5-4
LE5 - Voorraadbeheer + 

warenkennis
LE13 - Vis, schaal en schelp

12 17-mrt 21-mrt 5-5
LE5 - Voorraadbeheer + 

warenkennis
LE13 - Vis, schaal en schelp

13 24-mrt 28-mrt 6-1 LE6 - Desserts 1 LE14 - Vlees

14 31-mrt 4-apr 6-2 LE6 - Desserts 1 LE14 - Vlees

15 7-apr 11-apr 6-3 LE6 - Desserts 1 Examen B1-K1

16 14-apr 18-apr 6-4 LE6 - Desserts 1 LE14 - Vlees

17 21-apr 25-apr meivakantie-1 meivakantie-1 meivakantie-1 meivakantie-1 meivakantie-1

18 28-apr 2-mei meivakantie-2 meivakantie-2 meivakantie-2 meivakantie-2 meivakantie-2

19 5-mei 9-mei 6-5 LE6 - Desserts 1 LE14 - Vlees
LJ1/2: Onstage inleveren

LJ1/2: Examenwerk: meting 3

20 12-mei 16-mei 7-1
LE7 - Menuleer en regionale 

producten
LE 15 - Afstudeerfase

21 19-mei 23-mei 7-2
LE7 - Menuleer en regionale 

producten
Herexamen B1-K1

22 26-mei 30-mei 7-3
LE7 - Menuleer en regionale 

producten
LE 15 - Afstudeerfase

23 2-jun 6-jun 7-4
LE7 - Menuleer en regionale 

producten
LE 15 - Afstudeerfase

24 9-jun 13-jun 7-5
LE7 - Menuleer en regionale 

producten
LE 15 - Afstudeerfase

LJ1/2: Onstage inleveren

LJ1: Bindend studieadvies

25 16-jun 20-jun 8-1 LE 8 - Warme sauzen LE 16 - Afstudeerfase

26 23-jun 27-jun 8-2 LE 8 - Warme sauzen LE 16 - Afstudeerfase

27 30-jun 4-jul 8-3 Bufferweek Diplomering

28 7-jul 11-jul 8-4 XXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

29 14-jul start zomervakantie

35 start nieuwe schooljaar

*NB. Het onderwijs is continu in beweging. We sluiten aan bij dat wat nodig is en volgen het beroepsveld op de voet. Dit kan leiden tot wijzigingen in het programma. 

Stageperiodes 

Leerjaar 1

Van Tot Uren Dagen Stagedagen

11-feb 2-jul 272 34 lintstage: di-wo

272 34

Leerjaar 2

Van Tot Uren Dagen Stagedagen

4-sep 4-okt 160 20

blokstage: ma, wo, do, vrij, za 

en/of zon

lintstage: don-vrij

18-nov 23-mei 184 23 lintstage: don-vrij

344 43
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